2019年佛港澳厨艺交流暨粤菜师傅

技能竞赛实施方案

根据《广东省“粤菜师傅”工程实施方案的通知》（粤人社发【2018】187号）精神以及佛山市“粤菜师傅三年行动计划”，决定组织2019年佛港澳厨艺交流暨粤菜师傅技能竞赛。为做好组织实施工作，特制定本方案。

一、指导思想

全面贯彻落实党的十九大精神，深入实施广东省“粤菜师傅”工程，促进粤菜传承和发展助推粤港澳大湾区建设和乡村振兴，培育和弘扬“工匠精神”，打造“粤菜师傅”人才培养品牌，大力挖掘、培养“粤菜师傅”，加强烹饪技艺传承交流，促进粤菜饮食文化传承及创新发展，更好地为佛港澳三地经济建设和社会发展服务。

组织机构

主办单位：佛山市人力资源和社会保障局

佛山市顺德区人民政府

承办单位：顺德区民政和人力资源社会保障局

顺德区文化广电旅游体育局

顺德职业技术学院（顺德厨师学院）

顺德区厨师协会

协办单位：佛山市人力资源公共服务中心

          佛山市南海区人力资源和社会保障局

          佛山市禅城区人力资源和社会保障局

          佛山市高明区人力资源和社会保障局

          佛山市三水区人力资源和社会保障局

时间地点

时间：2019年9月21日（周六）
地点：顺德职业技术学院（顺德厨师学院）
活动名称、内容
名称：2019年佛港澳厨艺交流暨粤菜师傅技能竞赛

内容：分厨艺交流和技能竞赛两部分

佛港澳厨艺交流

邀请佛港澳三地粤菜名师以“岭南味、佛山品”为主题各自设计制作一个具有当地特色的传统或创新粤菜进行现场展示和交流。

粤菜师傅技能竞赛

（1）竞赛内容

竞赛采用现场实操方式进行，按“中式烹调师”高级工标准进行，主要考核选手现场烹饪“指定菜”和“自选菜”的操作能力，竞赛内容为现场烹饪粤菜的“指定菜”和“自选菜”。

（2）竞赛规模 

竞赛总人数控制在100人以内。如报名人数超过100名的，按报名时间先后及资质情况择优确定最终参赛人员。

（3）竞赛形式

竞赛考核操作技能。参赛选手的竞赛成绩由裁判组评定，竞赛名次按评分从高到低排序。
（4）参赛选手资格

1、年满18周岁，遵守国家有关法律法规，具有良好的职业道德、爱岗敬业，锐意进取。

2、佛山、香港、澳门三地具有精湛粤菜烹饪技艺的从业人员。

组织分工
统筹协调组（市人社局、顺德区民政人社局）

市人社局主要职责：负责大赛活动总体策划；邀请省、市有关领导出席活动并负责接待；草拟市有关领导的讲话稿；协调全市五区、港、澳组织厨艺展示和参赛；协调落实活动组织经费；起草报批相关文件。

顺德区民政人社局主要职责：按上级总体策划要求，拟定活动的具体实施方案；邀请区、区属部门领导出席有关活动，草拟区领导的讲话稿；督促各工作组制定和落实工作计划；督促各具体实施大赛活动的相关机构落实工作任务；协助省、市、区有关领导的接待；落实活动组织经费的划拨。

专家技术组（市人力资源公共服务中心）

主要职责：负责大赛技术保障工作；组建竞赛专家委员会；组建竞赛裁判组、仲裁组；核实评判、计分及分数发布工作。

活动实施组（顺职院、顺德区厨师协会）

顺职院：在组委会的组织领导下，具体承办“佛港澳厨艺交流”活动。具体负责活动的现场布置；具体负责“粤菜师傅技能竞赛”设备的准备、保养，保障竞赛期间设备的正常运行；负责竞赛安全用电、用气、用火、医护，以及交通和赛场秩序。
顺德区厨师协会：在组委会的组织领导下，具体承办“粤菜师傅技能竞赛”活动。主要负责“粤菜师傅技能竞赛”技术文件的审定；竞赛的报名和组织现场考核工作；负责参赛人员的用餐、用水等后期保障工作。

宣传接待组（顺德区文化广电旅游体育局）

主要职责：协助做好省、市、区领导的接待。负责制定竞赛宣传工作方案（含佛山及港澳地区宣传工作）；起草活动新闻通稿；协调省、市、区相关新闻媒体部门做好宣传报道，并邀请港澳媒体对活动进行采访报道。负责竞赛获奖人员在“顺德美食节”的颁奖活动。
六、实施步骤

（一）确定活动实施方案（7月23日前）

主办单位、承办单位研讨活动方案，审定活动实施方案，做好职责分工。

（二）发布活动实施方案（8月12日前）

市人社局正式下发活动实施方案的通知。
（三）组织报名（8月12日—9月10日）

（1）“佛港澳厨艺交流”定向邀请相关代表队；

（2）粤菜师傅技能竞赛从8月12日——9月10日接受佛、港、澳人员报名参赛。

（四）活动正式实施（9月21日）

1、“佛港澳厨艺交流”活动的细化方案定稿后再细化。

2、“粤菜师傅技能竞赛”详见竞赛技术文件。


